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Oficinas Repro Flexo: | Planta Pilar:
Diego Carman 641 | Calle 22 N° 229 P12
San Isidro (B1642AKH) | Parque Ind. Pilar (B1629MXA)
Buenos Aires - Argentina | Buenos Aires - Argentina

Tel / Fax: +5411 5093-0100

Ot N°: 70823 modulo Sadia choclo.ap

Operador Prueba: Nicolas Zarate

Contacto Soporte:soporte@bosisio.com.ar

Op. Repro: Guillermo P.

Op. Modificaciones: -

www.bosisio.com.ar

Contacto Repro:preprensa@bosisio.com.ar

Cliente: BRF

Lineatura: 175 Ipi

Temp. de luz: [X] 5000°K [ | 6500°K

Impresor: Petropack

Impresién: Dorso

Color correcto:

[]si [ ]no

Aprobado para imprimir por el cliente

[ ] con modificaciones

Tipo de impresion: Flexografia

Fecha: 4/21/15

Fecha Control de calidad:

[ ] sin modificaciones

Nombre del trabajo: Sadia Choclo Amarillo X 300g

|:| Cadigo de barras chequeado

Fecha / Firma:

Nombre del disefio: Sadia Choclo Amarillo X 300g

[ ] control Soporte

Janoschkagroup

www.janoschka-group.com

Tamafio trabajo: +331.59mm x +546.07mm| Revision: 00

|:| Control Repro
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INGREDIENTES: CHOCLO AMARILLO

INFORMACION NUTRICIONAL Para Chile: INFORMACION NUTRICIONAL
Porcién: 130g (1/2 platollano o playo) Porciones por paquete: 2 Porciéin: 130g (1/2 plato llano o playo) Porciones por paquete: 2

Cantidad por porcion | % VD(¥) (antidad | Cantidad por
Valorenergético | 1Tkaal=5%0kI | 7 - :2;:’(09' Pz:'z"l
ioach Carbohidratos 2g 9 EI’IG (el cal

E:?&ﬂ.{gi Proteinas 39¢ 5 Proteinas 309 399 ®
Verimpreso en envase Grasas totales 199 3 Grasa toel 159 199 °

Grasas saturadas 0g 0 Hidratos de carbono disponibles | 20,7¢ 27,09

Grasas trans 0g P Azlicares totales 41g 539

Fibra alimentaria 399 16 Sodio 85mg 11,0mg

Sodio

* %Valores Diarios con base a una dieta de 2.000 kcal u 8.400 k). Sus valores
diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de sus necesidades
energéticas. (**) VD no establecido.

Elaborado por: Quickfood SA, RNE 21-112864, ). Salk 945, Arroyo Seco.

Santa Fe. Argentina. Importado por: Chile: Sadia Chile SA. - Av. Las Condes

11283, ofic. 201- Las Condes, Stgo. de Chile. Uruguay: SADIA Uruguay S.A,

Oficina Miraflores 1445 esc. 103 — Tel.: 26046425 — Montevldeo, Uruguay —IM

SIRANo16331/338— IMCRBNZ/33-04/1173/338. Paraguay:Importay
Ditbiye MONTANAS A, - Guldo Spano 2565  Tel 595 21 606035/ SAC0800
111048 — RUC: 80020542-1 - RENe 294—Reg, Ofcal SENAVE: 011- Hab,
Ofical DIGECIPOA Ne 1447.- RPAN®

orf

SERVICIO DE ATENCION
AL CONSUMIDOR
Uruguay: 0004054559
Chile: 12300202155
Argentina: 0800-888-7289
Paraguay: 0098005410030
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JASSAL

RNPA; 2109940
99
%

Lo

—
.com

o INDICACIONES DE SO

Para estos vegetale
Saque del paquete !
@ el producto se descongeld, no vuelva a congelarlo.

INDICACIONES PARA LA COCC/ON
S

—

s no necesita descongelar todo el contenido del paqlie(e..
s6lo lo que va a utilizar. Mantenga en freezer 3 -18°C. Si

EN .
lﬁ MICROONDAS: |
Vierta el producto sin
descongelar en un recipiente
apto para microo das.

Vierta el producto sin
descongelar en Yz litro
deagua hirviendo. PP

------- ‘ o Cocinar en potencia
c?r‘:::?); antagg‘r:)zento “méxima” de 4 a 6 Minutos.
m b || e aaee

Escurralo, condimente
a gusto y disfritelo.

Condimente 3 gusto Y
disfratelo.
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NES DELICIOSAS

Choclo

Amarillo

CHOCLO AMARILLO SUPERCONGELADO. LIBRE DE GLUTEN Rhmoy

EN CHILE: CHOCLO AMARILLO CONGELADO. LIBRE DE GLUTEN

SINTACC

INDUSTRIA ARGENTINA.

original
quality

: !’_ACTICO
— COMO TODOS LOSV

El Choclo Amarillo Sadia, caracteris- [
tico por su aspecto y sabor frescos, y ‘

FUNTE PESOILIQ!

DE FIBRA
>N\

EGETALES DE IGUAT TIPC

EN SODIO

Choclo,

Amarillo |

seleccionado

I 5 .
por su color amarillo radiante, es un Q Es cultivado y cosechado bajo las |
gran aliado de tus comidas. Ademas, normas mas exigentes
es bajo en sodio y fuente de fibra. O Es seleccionado cuidadosamente
Hacé tus comidas mds ricas y simples. I

¢Alguna vez pensaste que ibas a
W disfrutar tanto comer vegetales?
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Cyan INK COV: 2.%
75% 50% 25% 10%_5% 4% 3% 2% _1%
T T T T T 1

Magenta

Separacién nueva [] Separacion existente Separacién nueva

PANTONE 485 CVC INKCOV: 23.1%
75% 50% 25% 10%_5% 4% 3% 2% 1%
T T T T T 1

[X] Separacion nueva [] Separacion existente [X] Separacién nueva

PANTONE 363 CVC
75% 50% 25% 10%_5% 4% 3% 2% 1%
T T T T T 1

INK COV:
75% 50% 25% 10%_5% 4% 3% _2% _1%
T T T T T 1

[] Separacién existente

[] Separacion existente

INK COV:

Yellow INK COV: 13.4%
75% 50% 25% 10%_5% _4% _3% 2% _1%
T T T T T 1

7.7%

[X] Separacién nueva [] Separacion existente

6.3% Blanco INKCOV:  0.2%

75% 50% 25% 10%_5% 4% 3% 2% 1%
T T T T T 1

Separacion nueva [[] Separacion existente

Black INKCOV:  6.7%
75% 50% 25% 10%_5% 4% _3% _2% _1%
T T T T T 1

PANTONE 116 CVC INK COV:  29.8%
75% 50% 25% 10%_5% 4% 3% _2% _1%
T T T T T B

[X] Separacién nueva [] Separacion existente



