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RIOJA* РИОХА
FINCA ALLENDE * ФИНКА АЛЬЕНДЕ

 

Из поколения в поколение в семье де Грегорио 
передаются секреты производства вина. В 1986 
году Мигель Анхель и его сестра Мерседес 
приобрели виноградники со старыми лозами 
недалеко от городка Брионес c целью создания 
вина класса премиум – нового стиля Риохи. 

Глинистые и глинисто-известняковые почвы 
позволяют корням лоз глубоко проникать в 
землю, поэтому вино демонстрирует в аромате 
и вкусе минеральные оттенки и характеризуется 
сбалансированными танинами.
В 1995 и 1996 гг. появились вина Альенде и 
Аурус. 
В настоящее время  хозяйство Finca Allende 
находится в процессе производства новых 
вин с отдельных виноградников, наделенных 
уникальным терруаром и они в скором 
времени появятся на рынке.
В переводе с испанского «Allende» означает 
«дальнейший». Это слово выражает всю 
философию хозяйства.

 

Финка Коронадо – еще один успешный проект 
семейного хозяйства  Finca Allende, который 
стартовал в 1986 году. Цель проекта – добиться 
самых лучших характеристик новых сортов, 
чтобы получить вина, способные максимально 
передать всю магию земли Кастилии Ла 
Манчи.

RIOJA* РИОХА
FINCA ALLENDE * ФИНКА АЛЬЕНДЕ



RIOJA* РИОХА
FINCA ALLENDE * ФИНКА АЛЬЕНДЕ

Ваши Комментарии:

Цвет

Аромат

Вкус

Общий бал

Аппелласьон: Риоха DOC

Сорта винограда: 60% виура, 
40% мальвазия.

Особенности производства: 
выдержка 12 месяцев в бочках из дуба 
Аллье. В течение первых 6-ти месяцев 
осуществляется интенсивный батонаж.

Дегустация: 
Элегантное, утонченное 
и хорошо сбалансированное вино с ярко 
выраженным чистым ароматом черной 
смородины и голубики с оттенком 
ванили и освежающей кислотностью. 

Рейтинги:
Robert Parker 90/100 (`06, `03)



RIOJA DOC ALLENDE TINTO 2004
РИОХА DOC АЛЬЕНДЕ ТИНТО 2004

Ваши Комментарии:

Цвет

Аромат

Вкус

Общий бал

Аппелласьон: Риоха DOC
Сорта винограда: темпранильо. 
Возраст лоз свыше 35 лет
Особенности производства: 
виноград подвергается полному 
гребнеотделению и винифицируется 
в емкостях из нержавеющей стали 
с антиокислительным покрытием. 
Выдержка 13 месяцев в бочках из 
американского дуба Вирджиния (6%) и 
французского дуба Аллье  (94 %).
Дегустация: 
Красный с вишневыми и фиолетовыми 
оттенками цвет. В букете ароматы 
черной смородины и клюквы 
преобладают над прекрасно 
сбалансированными тонами дуба, 
напоминающими запахи кедра и табака. 
Вино обволакивающее, насыщенное 
и сбалансированное, сочетающее 
в себе освежающую фруктовость и 
элегантность. 
Рейтинги:
Peñin 90/100 (`04)
TodoVino 1/3(`04)
Wine Spectator 90/100 (`04)



FINCA CORONADO 2004
ФИНКА КОРОНАДО 2004

Ваши Комментарии:

Цвет

Аромат

Вкус

Общий бал

Аппелласьон: VdT de Castilla

Сорта винограда: 30% темпранильо, 30% 
каберне совиньон, 20% сира, 10% мерло, 
10% пти вердо. 

Особенности производства: 
мергель с высоким содержанием железа 

Дегустация: 
механический сбор винограда. 
Ферментация в течение 20 дней в 
емкостях из нержавеющей стали. 
Бутилируется без фильтрации и 
осветления.

Рейтинги:
Robert Parker 90/100 (`04)



Вот уже четвертое поколение семьи Паласиос 
Ремондо занимается производством вин. 
Виноградник площадью 97 га расположен на 
востоке региона Риоха, в коммуне Альваро. 
Особый вклад в развитие хозяйства 
принадлежит Хосе Паласиос Ремондо, который 
высадил виноградники с традиционными для 
региона Риоха сортами винограда, полностью 
посвятив себя их культивированию. 
C 2000 года хозяйство возглавил сын Хосе 
– Альваро, который  полностью отказался 
от негоциантского бизнеса. На собственных 
виноградниках он снизил урожайность до 
35 гл/га, ввел практики исключительно 
органического виноградарства, в винодельне 
обновил оборудование, обзавелся новыми 
бочками из французского дуба.    
Семейная бодега Паласьоса — практически 
единственный пример в Риохе, когда 
производитель такого масштаба использует 
виноград только своей коммуны. Так что 
вина имеют «стиль Альфаро». Кстати, среди 
«старой гвардии» крупных бодег хозяйство 
его отца было одним из немногих примеров, 
когда негоциантскому дому принадлежали 
собственные виноградники: еще в 1960-х он 
засадил около 80 гектаров с известняковыми 
почвами и выгодной южной экспозиции 
лозами темпранильо и гарначи, которые 
сегодня дают восхитительный урожай: на них 
Альваро и сделал ставку. 
В ближайшие три года Паласьос собирается 
порадовать нас культовым вином из Риохи, 
такого же уровня, как, скажем, его L’Ermita и 
Corullon.

RIOJA* РИОХА
BODEGAS PALACIOS REMONDO 

БОДЕГАС ПАЛАСИОС РЕМОНДО



FINCA CORONADO 2004
ФИНКА КОРОНАДО 2004

Ваши Комментарии:

Цвет

Аромат

Вкус

Общий бал

Herencia (исп. наследие). Название вина 
символизирует наследственность 4-х 
поколений семьи Паласиос, владеющих 
виноградниками в коммуне Альфаро. 
Аппелласьон: VdT de Castilla
Сорта винограда: 45% темпранильо, 45% 
гарнача 5% масуэльо, 5% грасиано.
Особенности производства: алкогольная 
и малолактическая ферментация в 
дубовых бочках 5 гл. Мацерация 23 дня. 
Осветление на яичных белках. Выдержка 
проводится в течение 18 месяцев в 
дубовых барриках, 85% - французских, 
15% - американских.
Дегустация: Яркий рубиновый с 
вишневыми бликами цвет. Аромат очень 
свежий, характеризуется прекрасной 
гармонией фруктов и джема с нотками 
тостов и специй, которые появились в 
результате выдержки в новом дубе. Вкус 
полный, богатый, структурированный. 
Элегантный букет с нюансами 
благородного дуба. Длительное, 
бархатное послевкусие, говорящее о 
потенциале вина к долгой выдержке.
Рейтинги:
Robert Parker 90/100 (`04)



FINCA CORONADO 2004
ФИНКА КОРОНАДО 2004

Ваши Комментарии:

Цвет

Аромат

Вкус

Общий бал

Propiedad в переводе с испанского 
означает “собственность”. Назвав 
вино таким образом Альваро Паласиос 
подчёркивает своё происхождение 
именно из Риохи где, по его словам, он 
родился прямо на винодельне.  

Аппелласьон: Rioja DOC
Сорта винограда: гарнача, грасиано, 
масуэльо,  темпранильо.
Особенности производства: 
Алкогольная и малолактическая 
ферментация в дубовых бочках 15 
гл. Мацерация 28 дней. Выдержка 14 
месяцев в новых бочках французского 
(90%) и американского (10%) дуба.
Дегустация: 
Концентрированное, сочное вино 
глубокого гранатового цвета, с 
ароматами специй, слегка обожжённого 
дуба и сладких риоханских цветов. Во 
рту чистое, сбалансированное вино с 
тонами зрелых лесных ягод, цедры 
красных апельсинов и  вишни.
Рейтинги:
Robert Parker 91/100



RIOJA* РИОХА
FINCA ALLENDE * ФИНКА АЛЬЕНДЕ

 

Альваро Паласиос (Palacios) был одним из 
первых, кто доказал, что Испания может 
производить дорогие терруарные вина. Вслед 
за ним десятки амбициозных виноделов 
кинулись переустраивать винный ландшафт 
страны. С тех пор никого не удивишь 
культовыми испанскими винами, которые 
стоят дороже супертосканских и  почти как 
бордо первого класса. Но Паласиос остается 
первооткрывателем.

В 1988 году Альваро приобрел девять маленьких 
виноградников общей площадью 12 гектаров в 
местечке Гратальопс. Это поместье из кусочков 
он назвал Finca Dofí. 
Первый винтаж – 1989 года сразу был хорошо 
принят испанской винной прессой,  а к 1993 
году и за пределами Испании все уже знали о 
«новой волне из Приорато». Вино отличалось 
от «традиционного стиля Приорато», 
который раньше был представлен грубыми, 
несбалансированными винами, доказав, что 
гарнача может быть изысканной.

Тогда же, в 1993-м, на рынок вышло топовое 
вино Паласиоса в Приорато – L’Ermita. На трех 
гектарах виноградника Эрмита растут 100-
летние лозы гарначи. Каждая из них дает всего 
по 3-4 грозди, так что урожайность составляет 
не более 16 гл/га: десять лет назад это был 
самый низкий показатель в Европе. С первых 
же винтажей L’Ermita произвело фурор. 
Рыночная цена на него превысила цену Vega 
Sicilia – легендарного вина из Риберы-дель-
Дуэро, которое всегда считалось единственной 
иконой винной Испании.
Кроме Finca Dofí и L’Ermita в Приорато Паласиос 
делает вино Las Terrasses, средний возраст 
лоз, из урожая которых делается Las Terrasses, 
составляет 65-70 лет.

СATALUNA, PRIORAT * КАТАЛОНИЯ, ПРИОРАТ
ALVARO PALACIOS * АЛЬВАРО ПАЛАСИОС



FINCA CORONADO 2004
ФИНКА КОРОНАДО 2004

Ваши Комментарии:

Цвет

Аромат

Вкус

Общий бал

Вино названо в честь знаменитых 
террас Приората, на которых 
выращивают виноград. 
Аппелласьон: Priorat DOC
Сорта винограда: 60% кариньяно, 30% 
гарнача, 5% каберне совиньон, 5% сира
Особенности производства: отделение 
гребней перед отжимом. Ферментация 
в нейтральной среде с ежедневным 
применением ремонтажа. Мацерация 
20 дней. Малолактическая ферментация 
частично происходит в стали, частично 
в дубовых бочках. Осветление на 
яичных белках. Выдержка 12 месяцев во 
французских барриках, 20% из которых 
новые.
Дегустация: Прекрасное вино с приятной 
текстурой, чувственное, глубокое с 
насыщенным рубиновым цветом и 
нотами черной вишни, смородины, 
лакрицы и минералов. Округлое и 
сочное вино. 
Потенциал выдержки: 5-10 лет.
Рейтинги:
Robert Parker 93/100
Wine Spectator 90/100



Луис Валентин окончил университет 
Экономики в г. Дуэсто и факультет энологии 
в Университете Бордо, получив степень по 
дегустации вина (DUAD). Его карьера началась 
в винодельческом хозяйстве Бодегас Паласио в 
должности директора по финансам,  экспорту 
и менеджменту. В 1992 году он становится 
Управляющим директором компании. 
Кармен Энсисо окончила университет ISSA 
в Наварре и также посвятила 14 лет работе в 
компании Бодегас Паласио, где она занимала 
должность директора по продажам и 
маркетингу, а также директора отеля Антигуа 
Бодега де Дон Косме Паласио.

В 1998 году Луис Валентин и Кармен Энсисо 
(до  этого 15 лет были топ-менеджерами 
одной из крупнейших виноделен в Риохе)  
решили основать собственное винодельческое 
хозяйство, основываясь на собственном опыте 
и личном видении того, каким должен быть 
процесс винопроизводства. 
Ведущие принципы хозяйства – приверженность 
качеству и целостному подходу в производстве 
вина, дали возможность производить 
авторские экспрессивные рейтинговые вина. 

RIOJA* РИОХА 
VALENCISO * ВАЛЕНСИСО



RIOJA DOC  VALENCISO RESERVA 2002
РИОХА DOC ВАЛЕНСИСО РЕСЕРВА 2002

Ваши Комментарии:

Цвет

Аромат

Вкус

Общий бал

Аппелласьон: Rioja DOC
Сорта винограда: темпранильо 100 %. 
Возраст лоз 30-50 лет
Особенности производства: вино 
производится из отборного винограда 
сорта темпранильо со старых 
виноградников с низкой урожайностью, 
где он выращивается с соблюдением 
всех правил культивирования. Выдержка 
в новых барриках из американского 
(1/4) и французского дуба (3/4).
Дегустация: Элегантное, округлое, 
изысканное и бархатистое. 
Сбалансированное сочетание тонов 
фруктов, дуба и мягких танинов придает 
вину особый аромат и вкус. Можно 
употреблять сегодня и хранить долгие 
годы.
Рейтинги:
Robert Parker 90/100



Хозяйство Эмилио Моро расположено в 
самом сердце региона Рибера дель Дуэро в 
легендарном городке Пескера дель Дуеро. 
История хозяйства насчитывает три поколения. 
Эмилио Моро родился и воспитывался в 
самом сердце винодельческой зоны Пескера 
в провинции Валльядолид. Еще будучи 14-
летним мальчиком, Эмилио помог своему 
отцу  реализовать сто больших кувшинов вина 
среди местных потребителей. Это была другая 
эпоха виноделия, когда вино производилось 
архаичными, традиционными методами и 
продажа его осуществлялась не в бутылках, а 
крупных емкостях или в разлив. 

Хозяйство Эмилио Моро владеет 70 га, на 
которых высажен виноград тинто фино. В 
дальнейшем семья намерена увеличить  
площадь насаждений до 100 га. Для 
высадки винограда выбираются участки 
с самой благоприятной экспозицией, что 
дает возможность получить максимальное 
количество солнечного света и тепла. 

С 1997 по 2001 был создан нынешний 
винный погреб с использованием самого 
современного оборудования. Конструкция 
погреба состоит из 4-х уровней и позволяет 
производить вино полностью гравитационным 
способом. Здесь осуществляется полный 
температурный контроль ферментации, 
кондиционирование погреба и конвейерная 
система подачи винограда. Процесс отжима 
шапки контролируется компьютером для 
получения вина наивысшего качества.

CASTILLA Y LEON * КАСТИЛЬЯ И ЛЕОН
EMILIO MORO * ЭМИЛИО МОРО



RIBERA DEL DUERO DO EMILIO MORO 2005 
РИБЕРА ДЕЛЬ ДУЭРО DO ЭМИЛИО МОРО 2005

Ваши Комментарии:

Цвет

Аромат

Вкус

Общий бал

Это вино названо в честь основателя 
компании и является флагманским 
вином винодельни, её “сердцем и 
душой”. Ранее продавалось как “Crian-
za”. Возраст лоз от 15 до 25 лет.

Аппелласьон: Ribera del Duero DO 
Сорт винограда: 100% тинто фино. 
Возраст лоз 10-25 лет
Особенности производства:  погреб 
состоит из 4-х уровней – это  позволяет 
производить вино полностью 
гравитационным способом. Мацерация 
28 дней. Алкогольная ферментация - 
30 дней при 28°С.  Малолактическая 
ферментация  - 22 дня при 18°С. 
Выдержка  12 месяцев во французских 
и американских барриках (50/50).
Дегустация: Глубокий вишнёвый цвет 
с фиолетовым отблеском. Элегантный 
аромат с интенсивными нотами зрелых 
фруктов и тостов. Мощное, плотное, 
танинное, в послевкусии проявляются 
тона ванили и бальзамика.
Рейтинги:
Wine Spectator 92/100 
Robert Parker 92/100 



Бьерсо — небольшая область на северо-западе 
Испании, на границе с Галисией. 

Альваро Паласьос бывал здесь в 1980-х, и уже 
тогда отметил выгоды горных участков, а в 
1999 году он и его племянник Рикардо Перес 
приобрели в Бьерсо 95 участков, многие с 
очень старыми лозами. 

Первым на свет появилось Corullón, вслед за 
ним — четыре «терруарных» вина, каждое из 
урожая крошечного виноградника.

Все вина делаются на 100% из менсии. 

Паласьос считает, что этот сорт как никакой 
другой обладает мистической способностью 
отражать в вине все особенности терруара 
виноградника. 

CASTILLA Y LEON * КАСТИЛЬЯ И ЛЕОН
DESCENDIENTES DE JOSE PALACIOS * ДЕСЕНДЬЕНТЕС ДЕ ХОСЕ ПАЛАСИОС



RIBERA DEL DUERO DO EMILIO MORO 2005 
РИБЕРА ДЕЛЬ ДУЭРО DO ЭМИЛИО МОРО 2005

Ваши Комментарии:

Цвет

Аромат

Вкус

Общий бал

В основном виноградники Паласиосов 
раздроблены: это создает громадный 
простор для ассамбляжа. Таким 
путем и создается знаменитое Pétalos 
(«лепестки»). Набрав 90 баллов, вино 
урожая 2005 года вошло в Top 100 
Wine Spectator-2007: разве не успех для 
молодого винодела? 
Аппелласьон:  DO Bierzo
Почвы: сланец, кварц, песчаник с 
примесью глины.
Сорт винограда: 100% менсия. 
Особенности производства: 
Ферментация  в маленьких дубовых 
бочонках. Малолактическая 
ферментация 2 месяца в дубовых 
и нейтральных чанах объёмом. 
Осветление на яичном белке. Выдержка  
6 месяцев во французских барриках.
Дегустация: Элегантное, необычайно 
богатое вино темно-фиолетового 
цвета. Интенсивный аромат с 
тонами спелой вишни, табака. Вкус 
насыщенный, фруктовый с выраженной 
кислотностью, превосходной структурой, 
шелковистыми танинами и длительным 
фруктовым послевкусием.
 



Группа Vega Sicilia, известная своими  
великими винами в регионе Рибера дель 
Дуэро, в середине 1990-х начала новый 
проект в малоосвоенном регионе Торо, скупая 
виноградники со зрелыми и старыми лозами 
тинто дель торо (клон темпранильо). 

В новом хозяйстве была использована 
производственная модель, которая хорошо 
себя зарекомендовала в Bodegas y Vinedos Al-
ion, где были применены современные способы 
культивирования винограда, винификации и 
выдержки в новых барриках. Вино, названное 
Pintia,  было сделано энологом Хавьером 
Аусасом в откровенно модернистском стиле в 
расчете на предсказуемый успех под знаком 
Vega Sicilia. 
Вино сразу стало бестселлером, что 
способствовало превращению Торо в модную 
площадку для создания мощных, пряных вин с 
довольно высокой спиртуозностью. 

В этом отношении примечательна оценка 
владельца группы Vega Sicilia г-на Альвареса, 
которую он дал своим винам: «Alion и Pin-
tia нравятся и понятны почти всем, Valbuena 
производит впечатление на большинство, Vega 
Sicilia понятна далеко не каждому».

CASTILLA Y LEON * КАСТИЛЬЯ И ЛЕОН
TORO * ТОРО

BODEGAS Y VINEDOS PINTIA * БОДЕГАС И ВИНЬЕДОС ПИНТИЯ



TORO DO PINTIA 2005
ТОРО DO ПИНТИЯ  2005

Ваши Комментарии:

Цвет

Аромат

Вкус

Общий бал

Вино от знаменитого дома Вега 
Сицилия, произведенное в регионе 
Торо. Изначально вино планировалось 
назвать Алькирис (Alquiriz) по старому 
названию поместья, где была основана 
новая винодельня, но в июне 2004 
оно появилось в продаже под именем  
Пинтия. 
Аппелласьон: Toro DO
Сорт винограда: тинто де торо 
(темпранильо)
Особенности производства: урожай 
собирают вручную и тщательно 
отсортировывают на винодельне. 
Ферментация в дубовых чанах объёмом 
15 гл при контролируемой температуре, 
двукратное ежедневное орошение 
шапки сусла. После недельной 
ферментации, вино перемещают 
в баррики для малолактической 
ферментации. Выдержка 14 месяцев 
в новом дубе (40% Неверский, 30% 
Американский). Дополнительная 
выдержка в бутылках 18 месяцев. 
Дегустация: Мощные ароматы зрелых 
красных фруктов и лесных ягод. Тона 
выдержки чувствуются отчётливо, но не 
доминируют. Во рту мощные танины, 
зрелая вишня, богатое продолжительное 
послевкусие.
Рейтинги: 
Guia Penin 94/100 (`04)
Robert Parker 95/100 (`04)

 



История Кан Рафолс дель Каус начинается с 
1634 г., но производить вина здесь начали 
только с 1984 года.  

В хозяйстве созданы прекрасные условия для 
культивирования винограда, оливковых и 
миндальных деревьев.

Кан Рафолс дель Каус проповедует 
философию получения удовольствия от 
высококачественных продуктов, в частности 
от вина, производство которого соответствует 
самым высоким требованиям. Идея в том, 
чтобы действовать в согласии с природой, 
приспосабливаясь к ней наилучшим образом 
для создания великих вин.

Общая площадь хозяйства 450 га, на которых 
выращивается виноград сорта каберне 
совиньон, мерло, каберне фран, сира, шардоне, 
шенин блан, совиньон блан. 

Что касается технической стороны производства 
вина, в хозяйстве всегда стремились создавать 
элегантные характерные фруктовые вина с 
потенциалом к долгой выдержке
.

СATALUNA, PENEDES * КАТАЛОНИЯ, ПЕНЕДЕС
CAN RAFOLS DELS CAUS * КАН РАФОЛС ДЕЛЬС КАУС



PENEDES DO GRAN CAUS BLANCO 2005
ПЕНЕДЕС DO ГРАН КАУС БЛАНКО 2005

Ваши Комментарии:

Цвет

Аромат

Вкус

Общий бал

Аппелласьон: Penedes DO.

Сорта винограда: щарелло 50%, шардоне 
25%, шенен 25%.

Особенности производства: выдержка в 
бочках из французского дуба в течение 
трех месяцев.

Дегустация: Во вкусе преобладают тона 
обожженного дуба, тостов и ванили, на 
втором плане нотки яблок и арбуза. Это 
вино для тех, кто предпочитает вино с 
ярко-выраженным тоном дуба



PENEDES DO GRAN CAUS BLANCO 2005
ПЕНЕДЕС DO ГРАН КАУС БЛАНКО 2005

Ваши Комментарии:

Цвет

Аромат

Вкус

Общий бал

Аппелласьон: Penedes DO.

Сорта винограда: инкрочо монсони

Особенности производства: ферментация 
45 дней, выдержка в французском дубе.

Дегустация: Желто-золотистый с 
бриллиантовым блеском цвет. Свежий 
аромат с тонами жасмина, лаврового 
листа, лайма и экзотических фруктов. 
Богатый, мягкий и продолжительный 
вкус с тонами меда, апельсиновой цедры, 
минералов, тонких нюансов миндаля



PENEDES DO GRAN CAUS ROSADO 2007
ПЕНЕДЕС DO ГРАН КАУС РОЗАДО 2007

Ваши Комментарии:

Цвет

Аромат

Вкус

Общий бал

Аппелласьон: Penedes DO.

Сорта винограда: мерло

Дегустация: Фруктовое, мощное 
и ароматное, прекрасно 
структурированное.

Это розовое вино предназначено для 
тех, кто не любит розовое вино.



PENEDES DO GRAN CAUS 2002
ПЕНЕДЕС DO ГРАН КАУС 2002

Ваши Комментарии:

Цвет

Аромат

Вкус

Общий бал

Аппелласьон: Penedes DO.

Сорта винограда: 35% каберне совиньон, 
25% каберне фран, 40% мерло.

Особенности производства: выдержка в 
бочках из французского дуба в течение 
двенадцати месяцев.

Дегустация: 
Цвет темно-красный, ярко-выраженные 
танины, ароматы зрелых слив и 
бодрящая кислотность. Вино округлое, 
сбалансированное, элегантное, 
с выдержкой становится более 
насыщенным.

 



Хозяйство Chivite является одним из наиболее 
знаменитых и уважаемых хозяйств в Испании 
с 1647 года.  Вина Чивите пили еще при дворе 
Изабеллы II – королевы Испании, подносили 
гостям во время приемов королевы Англии 
Елизаветы II, во дворце «Palacio de la Mon-
cloa»
Хулиан Чивите Марко – самый важный человек 
в истории бодеги и Наварры. 
В 1948 году Хулиан провел первую серьезную 
модернизацию на винодельне, приведя ее 
в соответствие с самыми современными на 
тот момент тенденциями. Одновременно он 
обновлял и виноградники, выделяя лучшие 
терруары: Синтруэниго, Марсилья, Корелья, 
Артахона, Эсклава. Хулиан стремился сделать 
вина Чивите достойными внимания самых 
придирчивых ценителей как в Испании, так и 
за ее пределами. 

Король Испании Хуан Карлос в 1992 году 
выразил ему государственную благодарность 
и постановил вручить ему награду за заслуги 
перед испанским сельским хозяйством (Orden 
del MНrito Agrario). 
А в 1997 году правительство провинции 
наградило его (посмертно) Крестом Карла III за 
«помощь в повышении престижа вин Наварры 
как в Испании, так и за ее пределами».

NAVARRA * НАВАРРА
BODEGAS CHIVITE * БОДЕГАС ЧИВИТЕ



PENEDES DO GRAN CAUS 2002
ПЕНЕДЕС DO ГРАН КАУС 2002

Ваши Комментарии:

Цвет

Аромат

Вкус

Общий бал

Аппелласьон: Navarra D.O.

Сорт винограда: шардоне.

Особенности производства: 
ферментация проходит в бочках из 
французского дуба. Вино выдерживается 
10,5 месяцев на осадке в дубовых 
бочках.

Дегустация: 
Вино золотисто-желтого цвета с 
зеленоватыми отблесками. Букет вина 
сложный и элегантный с ароматами 
цитрусовых фруктов и цветов, которые 
дополняют тона специй и минеральные 
нотки. Во вкусе округлое, фруктовое и 
хорошо сбалансированное, с приятным 
и продолжительным послевкусием. 
Очень хороший потенциал. 



COLECCION 125 RESERVA 2001
КОЛЛЕКСЬОН 125 РЕСЕРВА 2001

Ваши Комментарии:

Цвет

Аромат

Вкус

Общий бал

Аппелласьон: Navarra D.O.

Сорта винограда: 58% темпранильо, 29% 
мерло, 13% каберне совиньон.

Особенности производства: 
ферментация проходит при строго 
контролируемых температурах. Вино 
выдерживается 14 месяцев в барриках 
из французского дуба аллье. 

Дегустация: 
Вино насыщенного бордового цвета. В 
богатом и сложном букете улавливаются 
ароматы сухофруктов с тонами специй 
и легким оттенком дуба. Вкус богатый, 
комплексный, округлый с бархатными 
танинами в послевкусии. 

Рейтинги:
Peñin 90/100 
TodoVino 2/3
Proensa  97/100 
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