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Carpaccio

Carne Bovina Congelada

Peso Liquido 300g

[ ]
MANTENHA CONGELADO A“ u S Prl m e DO PRODUTOR PARA VOCE
A -18°C OU MAIS FRIO

Carppacio de Carne Angus Certificada

O Carpaccio foi inventado por Giuseppe Cipriani em 1950 no Harry’s Bar em Veneza.
Italia. Essa carne crua foi nomeada em homenagem ao pintor da Renascenca, Vittore
Carpaccio, conhecido pelo uso de vermelho em seus quadros. Essas fatias finas
elaboradas a partir dos melhores cortes de lagarto Angus séo ideais para servir como
uma entrada sofisticada ou no acompanhamento de saladas verdes.

Retire do congelador somente a quantidade a ser consumida. Monte o prato ainda
congelado e adicione o molho de sua preferéncia.

-

Sugestao: Molho VPJ

Ingredientes: Preparo:

1 colher de sopa de azeite de oliva; Coloque o azeite, o suco de limdo, a mostarda em
Y2 colher de sopa de suco de liméo; uma vasilha e acrescente sal e pimenta do reino
1 colher de café de mostarda; a gosto. Mexa tudo ata virar uma mistura densa e
1 colher de sopa de queijo parmesao uniforme. Regue sobre as finas laminas de
ralado; carpaccio montadas em um prato. Acrescente
"2 colher de sopa de alcaparra. queijo parmesao e as alcaparras para servir.

r

PRODUTO CONGELADO CONSERVAGAO DOMESTICA

Dentro do prazo de validade consumir até:

Uma vez descongelado, Tipo Temperatura Periodo
o produto ndo devera Freezer -12°C 4 meses
ser congelado novamente. | Congelador -10°C a-8°C 2 meses

.

p

INGREDIENTES:

NAO CONTEM GLUTEN. AO CONSUMIDOR

Carne de bovino sem osso - lagarto. ATENDIMENTO
0800-7711-875

Porgao de 509 muw Qtde. %VD*  Porgdo de 50g Qtde.  %VD*

Valor Energético 60,0kcal 2% | Calcio 6,0mg 1%
Carboidratos 0g 0% | Ferro 1,20mg 9%
Proteinas 1009 21% | Fibra Alimentar 0g 0%
Gorduras Totais 259 3% | Sédio 0mg 0%
Gorduras Saturadas 109 4%
Colesterol 20mg 7%

INFORMACAO
NUTRICIONAL

*Valor Diario de Referéncia com base em uma dieta de 2.500 kcal.

ENTREPOSTO DE CARNES E DERIVADOS )
PRODUZIDO E DISTRIBUIDO POR: VPJ COMERCIO DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA.
CNPJ: 07.162.028/0004-17 - IE: 536.138.390.117
Av. Presidente Medice s/n® - Bairro Jardim Carlos Gomes - CEP:13.633-045 - Pirassununga-SP
Televendas: (19)3565-5711 - televendas@vpjbeef.com.br - www.vpjbeef.com.br
Registro no Ministério da Agricultura - SIF/DIPOA sob n°® 0032/3537 - INDUSTRIA BRASILEIRA
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