PAKASTE / Valmiste sailyy: DJUPFRYST/ Produkten haller:

- pakastelampdtilassa (—18 °C) parasta ennen paivaan saakka - i frysrumme (-18 C) till bast fére dagen
- jéél;aapin parast?iasss (-6 °C) 3 vrk -i télldliaCk(Vid c()—6 C) 3 dygn
- jaékaapissa (+5 °C )1 vrl - i kylskap (+5 C) 1 dygn
- huoneenldmpétilassa (n. +20 °C) 6 tuntia - i rumstemperatur (ca. +20 C) 6 timmar
Sulatettua tuotetta ei saa jaadyttaé uudelleen. Far inte frysas om efter upptining.
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MEREN HERKKUJA, OLKAA HY VA!

Kuorittuja katkarapuja ¢ Skalade rakor

Ainesosat: katkarapu 300 g netto, vesi (suojaava jaakerros, ei sisélly nettopainoon),
suola 1,7 %. Ingredienser: rékor 300 g netto, vatten (som skyddande glasering,

| - ingar inte i nettovikt), salt 1,7 %
‘ AI(‘ AI'VO KOkkonen Oy Valmistusmaa: Norja Tillverkningsland: Norge
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- . Kayttdvalmiita sulatuksen jalkeen, sulatus jadkaapissa yon yli.
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Vuonna 1979 perustettu perheyritys Arvo Kokkonen Oy on ammattilaisten arvostama .
merenherkku-tukkuliike. Tuotantolaitoksessamme Vantaan Vaaralassa merenherkut
jalostetaan asiakkaidemme vaatimuksia kunnioittaen. Merten hyvinvointi on elin- f- AI( v
ehtomme, kunnioitamme ympéaristédmme ja otamme toiminnassamme huomioon "“‘ eafood [
= kestavan kehityksen periaatteet. oy = ot
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